Herzlich willkommen im

Landhotel

Zur Einstimmung auf ein leckeres Abendessen
empfehlen wir Thnen einen Aperitif:

Monin Bitter
ein alkoholfreier Aperitif, geschmacklich dem Campari dhnlich
pur auf Eis € 3,60
mit Orangensaft € 4,40

Glas Riesling-Sekt, Weingut Jean Buscher
€5.50

Fruchtpiiree
mit Grand Marnier abgeschmeckt und Riesling-Sekt aufgefiillt
€ 8.90

Aperitivo Rosato
leichter italienischer rosa Aperitif

mit Aromen von Hibiskus und Orangenbliiten auf Eis und mit Sekt aufgefiillt
€ 7,50

Champagner Ruinart brut

Ruinart, das élteste Champagnerhaus, wurde 1729 vom Ménch Nicolas Ruinart gegriindet,
dem Neffen des Benediktiners Dom Ruinart (Champagner Dom Perignon).
Schon ab 1815 gehorte dieser Champagner
zu allen groflen gesellschaftlichen Ereignissen bei Konig Ludwig X VIIIL.

0,1 Ltr. €9,50 0,75 Ltr. € 62,50

Liebe Giste,
alle Gastronomiebetriebe sind verpflichtet, [hnen Auskunft {iber enthaltene Allergene zu geben.
Unsere Speisenkarte variiert fast tiglich.
Eine Ubertragung von Allergenen von Speise zu Speise kénnen wir nicht ausschlieBen
und daher auch keine Garantie fiir enthaltene Allergene iibernehmen.
Wenn Sie sich vegetarisch oder vegan erndhren, eine Didt halten oder auf etwas allergisch reagieren,
sprechen Sie bitte mit unseren Servicemitarbeitern.



Unsere Meniiempfehlung Vegetarisches Menii

Gerducherte Thunfischscheiben
mit Sesam-Limonen-Vinaigrette

Marinierte Gemiise
mit Rucola und Parmesan

und Algen
Medaillon vom Kalbsfilet Zucchini-Champignon-Curry
auf Hummerschaum mit Riesengarnele mit asiatischen Nudeln
und frischem Sommertriiffel 16,00
38,00
Créme Briilée von Lavendel Limetten-Basilikum-Gelee
mit Pfirsichsalat mit Melone
9,00 9,00
Meniipreis 58,00 Meniipreis 32,00

2015er Escherndorfer Silvaner

Unsere VDP.Ortswein, trocken 0,251 10,00 €
Weinempfehlung Weingut Horst Sauer, Escherndorf 0,751 28350¢€
Semmelknddel-Carpaccio mit hausgerduchertem Knochenschinken
und gebratenen Pfifferlingen 12,50
Tomatenmousse mit gebratenen Riesengarnelen und kleinem Salat 18,50
* k%
Klare Tomatensuppe mit Quark-Grie3-K168chen und Estragon 8,50
Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen 8,50
Honigmilde Currycremesuppe mit Gefliigelspie3 8,50
* ok 3k
Kaninchenfilet auf Pfifferlingsrisotto mit kleinem Gemiise 19,50
Filet vom Loup de Mer auf Basilikumpestosauce 21,00
* ok 3k
Sauerldnder Forelle blau oder Miillerin mit zerlassener Butter,
Butterkartoffeln und gemischtem Salat 18,50
Holldndische Matjesfilet auf Eis angerichtet
mit Apfel-Meerrettich-Sauce, griinen Bohnen und Kartoffelgratin 19,50
kleine Portion 14,50
Filet vom Saibling auf frischen Rahmpfifferlingen
mit Bandnudeln und Blattsalat 28,50
kleine Portion 21,50
Gebratenes Zanderfilet an franzodsischer Senfsauce mit Frithlingslauch,
frischem Schnittbohnengemiise und Rostkartoffeln 34,00
kleine Portion 25,50
Saltimbocca vom Seeteufel an Tomaten-Basilikum-Sauce
mit frischen gebratenen Pfifferlingen, Ratatouille und Kartoffelnocken 38,00
kleine Portion 28,50
Steinbuttfilet und Riesengarnele an Orangen-Curry-Zitronengras-Sauce
mit Kaiserschoten und Basmatireis 39,00
kleine Portion 29,50



Saftiges Rinderragout in Rotweinsauce mit frischen gebratenen Pfifferlingen,
Mohrengemiise und Semmelknddel
kleine Portion

Gebratene Kalbsleberscheiben auf Apfelsauce mit Rostzwiebeln,
Kohlrabigemiise und Kartoffelpiiree
kleine Portion

Schweinefilet am Stiick gebraten auf frischen Rahmpfifferlingen
mit hausgemachten Butterspétzle und gemischtem Salat
kleine Portion

Rumpsteak vom Angus-Rind mit Pfefferkruste gratiniert
an Schalotten-Thymian-Sauce, jungen Bohnen und Rostkartoffeln
kleine Portion

Rosa gebratenes Rehniisschen auf Kirsch-Pfeffer-Sauce
mit Brokkoli und Kartoffelkrusteln
kleine Portion

Rosa gebratene Entenbrust an Blaubeersauce
mit Spitzkohlgemiise und Kartoffelgratin
kleine Portion

Rustikale Gerichte

Gebratene Blutwurst auf frischem Spitzkohl mit Rostzwiebeln und Kartoffelgratin

Frisches Schnittbohnengemiise
mit Kasseler, Mettwurst und Rostkartoffeln
kleine Portion

Hausgemachte Bratensiilze mit Remouladensauce,
Rostkartoffeln und gemischtem Salat
kleine Portion

Tatar - kalt angemacht - mit Brot und Butter
oder
Tatar - angebraten - mit Rostzwiebeln und Knoblauchbrot
kleine Portion

Rosa gebratenes Roastbeef - kalt - mit Remouladensauce,
Rostkartoffeln und gemischtem Salat
kleine Portion

GroBer Tomaten-Biiffelmozzarella-Salat mit Basilikum und Pinienkernen
als Vorspeisenportion

Frische Pfifferlinge in Rahm mit Semmelknddel und Blattsalat
als Vorspeisenportion ohne Blattsalat

Rucolasalat mit mariniertem Gemiise, Parmesan,
Rinderfiletstreifen und frischen gebratenen Pfifferlingen
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Dessert
Unser kleines Dessert: frische Friichte mit verschiedenen Sorbets

,»Stark und Sii* - Espresso mit drei kleinen Kostlichkeiten
mit einer leckeren Williamsbirne
- ein Sauerlidnder Edelbrand aus Kallenhardt -

Karamellisiertes Krokantparfait im Baumkuchenmantel

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne

Die Gasthof-Schiitte-Klassiker

Eingelegte Pflaumen mit Walnusseis im Hippenkorbchen
Rote Griitze mit fliissiger Sahne

Westfilische Quarkspeise mit Kirschen

Kleine Crépes in Orangensauce mit Vanilleeis
Dessertteller Gasthof Schiitte

Créme Briilée mit Friichten und Vanilleeis

Mousse von Valrhona-Schokolade mit eingelegten Kirschen und Zimtrdllchen

Kise
Schmallenberger Bauernkdse mit Lauch-Tomaten-Salat

Franzosische Kiseauswahl

... und zur Abrundung Ihres leckeren Essens

Calvados Pére Magloire XO

Grappa von Marzadro
La Trentina, Affinata Amarone und Affinata Chardonnay

Cuvée Jubelée Fruchtbaum
125 Jahre Etter, Schweiz, Eaux-de-vie von Kirsch, Williams, Traube, Apfel, Himbeere

Vieille Quitte — Alte Quitte -im Barrique gereift- aus dem Hause Etter

STEINHAUSER — Alte Bodensee Hausbrennerei
Edle Destillate vom Bodensee

Bodensee Sauerkirschwasser

Bodensee Williams Nr. 1

Bodensee Alte Zwetschge

Bodensee Mirabellenwasser

Bodensee Vogelbeerbrand
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