Herzlich willkommen im
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Zur Einstimmung auf ein leckeres Abendessen
empfehlen wir Thnen einen Aperitif:
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Monin Bitter
ein alkoholfreier Aperitif, geschmacklich dem Campari dhnlich
pur auf Eis € 3,60
mit Orangensaft € 4,40

Glas Riesling-Sekt, Weingut Jean Buscher
€5.50

Fruchtpiiree

mit Grand Marnier abgeschmeckt und Riesling-Sekt aufgefiillt
€8.90

Aperitivo Rosato
leichter italienischer rosa Aperitif

mit Aromen von Hibiskus und Orangenbliiten auf Eis und mit Sekt aufgefiillt
€7,50

Champagner Ruinart brut

Ruinart, das élteste Champagnerhaus, wurde 1729 vom Monch Nicolas Ruinart gegriindet,
dem Neffen des Benediktiners Dom Ruinart (Champagner Dom Perignon).
Schon ab 1815 gehorte dieser Champagner
zu allen grofBen gesellschaftlichen Ereignissen bei Konig Ludwig XVIIL.

0,1 Ltr. € 9,50 0,75 Ltr. € 66,00

Liebe Giste,
alle Gastronomiebetriebe sind verpflichtet, Ihnen Auskunft iiber enthaltene Allergene zu geben.
Unsere Speisenkarte variiert fast tiaglich.
Eine Ubertragung von Allergenen von Speise zu Speise konnen wir nicht ausschlieBen
und daher auch keine Garantie fiir enthaltene Allergene iibernehmen.
Wenn Sie sich vegetarisch oder vegan ernihren, eine Diét halten oder auf etwas allergisch reagieren,
sprechen Sie bitte mit unseren Servicemitarbeitern



Unsere Meniiempfehlung Vegetarisches Menii

Marinierte Garnele Rote Bete Scheiben und Ziegenkise
mit Avocado-Mango-Ragout mit Meerrettichkruste
14,00 11,50
Sauerldnder Lammriicken Gefiillte Friihlingsrollen-Korbchen
auf franzosischer Senfsauce mit Gemiise, Reis, Pilzen,
mit Kriuterseitlingen und Tomate grilnem Spargel und Currysauce
38,00 18,50
Gebackener Schokoladentriiffel Karamellisiertes Krokantparfait
mit Mandarinen-Mousse im Baumkuchenmantel
9,00 9,50
Mentipreis 58,50 Mentipreis 35,00
2015er
Unsere Riesling 0,25 1. 9,90 €
Weinempfehlung Qualitiitswein, Spiitlese, feinherb 0,75 1. 29,50 €
Weingut Gerhard Hochdorffler, Landau-Nufidorf
Frische franzosische Felsenaustern auf Eis angerichtet Stiick 3,00
Gebeizter Hirschriicken an Minikrduterseitlingen und Feldsalat 13,50
Seezungenroulade mit Algen und Paprikasauce 13,00
koskosk
Honigmilde Currysuppe mit Putenspief3 7,50
Rahmsuppe von frischen Krautern mit Raucherlachs 8,50
Hausgemachte klare Wildsuppe mit Ravioli 9,00
koskosk
Gebratene Garnelen auf geschmolzenen Tomaten,
Blattspinat und Basilikum-Pesto-Sauce 18,50
Taubenbrust auf kleinem Rosti, Gemiiseragout und Sesam-Essigsauce 20,50
kok ok
Sauerldnder Forelle — blau oder Miillerin — mit zerlassener Butter,
Butterkartoffeln und gemischtem Salat 19,50
Gebratenes Saiblingsfilet auf geschmolzenen Tomaten
mit Basilikum-Pesto-Sauce, Kartoffelgratin und Blattsalat 27,00
kleine Portion 20,50
Filet vom Steinbutt und Garnele auf Hummersauce
mit Blattspinat und hausgemachten Nudeln 38,00
kleine Portion 28,50
Rotbarschfilet auf franzosischer Senfsauce
mit Wirsinggemiise und Rostkartoffeln 28,50
kleine Portion 21,50
Loup de Merfilet auf Schalotten-Thymian-Sauce
mit Rote Bete Gemiise und Reis 36,50
kleine Portion 27,50



Geschmortes Iberico Schweinebickchen in tomatisierter Sauce
mit Krauterseitlingen, Kohlrabigemiise und Kartoffelpiiree

Frische Maispoulardenbrust auf Basilikum-Pesto-Sauce
mit grilnen Spargelspitzen, Kartoffelnocken und Blattsalat

Rumpsteak vom Angus Rind mit griiner Pfeffersauce,
Rostzwiebeln, Bohnen und Kartoffelgratin

Saltim Bocca vom Kalbsriicken mit Salbei und Knochenschinken
an Salbeisauce, Blattspinat und hausgemachten Nudeln

Niisschen aus der Rehkeule auf Kirsch-Pfeffer-Sauce
mit gebratenen Pilzen, Rote Bete Gemiise und Kartoffelplatzchen

Rustikale Gerichte

kleine Portion

kleine Portion

kleine Portion

kleine Portion

kleine Portion

Gebratene Blutwurst auf Sauerkraut mit Rostzwiebeln und Kartoffelgratin

Westfilische Dicke Bohnen
mit Kasseler, Mettwurst und Rostkartoffeln

Hausgemachte Bratensiilze mit Remouladensauce,
Rostkartoffeln und gemischtem Salat

Tatar — kalt angemacht — mit Brot und Butter
oder
Tatar — angebraten — mit Rostzwiebeln und Knoblauchbrot

Rosa gebratenes Roastbeef — kalt — mit Remouladensauce,
Rostkartoffeln und gemischtem Salat

Kartoffelroulade mit Gemiise gefiillt auf Blattspinat,
Tomaten, Pilzen und Kriutersauce

Schweizer Kartoffelrosti mit hausgerduchertem Lachs,
Sauerrahm und kleiner Salatgarnitur

kleine Portion

kleine Portion

kleine Portion

kleine Portion
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Dessert
Unser kleines Dessert: frische Friichte mit verschiedenen Sorbets

»Stark und Sti3* - Espresso mit drei kleinen Kostlichkeiten

mit einem Vogelbeerbrand
von Steinhauser — Alte Bodensee Hausbrennerei

Gateau von Zartbitterschokolade mit gesalzenem Karamelleis

Die Gasthof-Schiitte-Klassiker

Eingelegte Pflaumen mit Walnusseis im Hippenkdrbchen
Rote Griitze mit fliissiger Sahne

Westfilische Quarkspeise mit Kirschen

Kleine Crépes in Orangensauce mit Vanilleeis
Dessertteller Gasthof Schiitte

Créme Briilée mit Friichten und Vanilleeis

Mousse von Valrhona-Schokolade mit eingelegten Kirschen und Zimtréllchen

Kise
Schmallenberger Bauernkése mit Lauch-Tomaten-Salat

Franzosische Kiseauswahl

... und zur Abrundung Ihres leckeren Essens

Calvados Pere Magloire XO

Grappa von Marzadro
La Trentina, Affinata Amarone und Affinata Chardonnay

Cuvée Jubelée Fruchtbaum
125 Jahre Etter, Schweiz, Eaux-de-vie von Kirsch, Williams, Traube, Apfel, Himbeere

Vieille Quitte — Alte Quitte -im Barrique gereift- aus dem Hause Etter

STEINHAUSER - Alte Bodensee Hausbrennerei
Edle Destillate vom Bodensee

Bodensee Sauerkirschwasser

Bodensee Williams Nr. 1

Bodensee Alte Zwetschge

Bodensee Mirabellenwasser

Bodensee Vogelbeerbrand
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